MENU  núm. 11

Entrada por la mesa:


Jamón Ibérico,

Esparrágos, 

Paté de Cabracho 

y Foie de pato

Mariscos:


Langostinos (con Mahonesa y Vinagreta)


Abacanto del Cantábrico


(a la plancha)


Langostinos


(a la plancha)

Pescados:


Merluza rellena de Mariscos


(con Salsa de Belute de Pescado)


Sorbete de Limón al cava 

Carnes:


Solomillo de Buey en Tournedor


(con Guarnición)


(Repetimos Lechazo asado)

Postres:


Tarta Angelical con Helado 


(Repetimos de Tarta diferente y Helado)


Café y Licores


(Whisky y Escocés)

Vinos:  

De Rioja y Peñascal


Champán

(con toda la comida)

Precio:    76.00        Euros

I.V.A. 10% incluido

